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OBLIGATION + OUTIL CONSEILLE RESULTAT OBLIGATOIRE SI DECONGELATION - MODELE D'ETIQUETTE RPC RECOMMANDE

-
RED PEPPER

CONSULTING

RPC-SUP-062C

Outil facultatif de mise en ceuvre du plan de maitrise sanitaire : si cette méthode est retenue, utiliser une étiquette par lot ou récipient. Cette planche n'invente aucune durée de conservation.

SICETTE METHODE EST RETENUE PAR L'ETABLISSEMENT : coller I'étiquette dés la sortie du congélateur. En cas de mélange de lots, d'écart de température ou d'information manquante : isoler le produit et

demander une décision au responsable.
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Produit / préparation

Lot fournisseur ou lot interne

Sortie du congélateur : date et heure

Température et mode de décongélation

Limite interne d'utilisation : date et heure

Conservation prévue / destination

Opérateur / décision en cas d'écart
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Source de contenu : Réglement (CE) 852/2004, annexe II, chapitre IX, point 7 ; procédures du plan de maitrise sanitaire de I'établissement

redpepperconsulting.fr - 4 avenue de la Voie Lactée, 44700 Orvault - numéro officiel d'établissement : 943 623 652 00014
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