HUILES DE FRITURE - QUALITE ET RENOUVELLEMENT ==

RED PEPPER

CONSULTING

UTIL RECOMMANDE OBLIGATOIRE SI FRITURE - REGISTRE RPC RECOMMANDE

CONDITIONNEL - si friture : composés polaires < 25 % ET polyméres de triglycérides < 14 %. Au-dela, I'huile est impropre a la consommation. La fréquence et le format du registre sont définis selon I'usage et la maitrise du site.

RPC-SUP-074

ETABLISSEMENT FRITEUSE/ EMPLACEMENT TYPED'HUILE

LIMITE / METHODE VALIDEE

Date / heure Lot huile / mise en service Produit frit

Température / durée Aspect / odeur / résidus Mesure / méthode

Résultat / limite

Renouvellement / volume Action / opérateur

RPC-SUP-074 Source de contenu : Décret numéro 2008-184, article 8 ; reglement (CE) 852/2004 ; vade-mecum sécurité sanitaire des aliments C403L14
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