STEAK HACHE - CHOISIR LE BON SCENARIO e

RED PEPPER

CONSULTING

OBLIGATOIRE S| APPLICABLE CONDITIONNEL - STEAK HACHE UTILISE OU PREPARE RPC-SUP-094

CONDITIONNEL - aucun seuil 1égal universel de cuisson pour tous les consommateurs. Une cible renforcée d'au moins 71 °C a cceur est une
recommandation pour jeunes enfants et personnes immunodéprimées.

A - STEAK HACHE ACHETE

[ 1 Conserver I'étiquette, le lot et la date limite de consommation

[ 1 Appliquer la température fabricant et au maximum +2 °C pour le réfrigéré

[ ] Séparer strictement cru et cuit

[ 1 Appliquer l'instruction de cuisson du fabricant

[ 1 Adapter le protocole aux consommateurs sensibles

B - HACHAGE SURPLACE

[ ] Identifier si préparation a la demande et devant le client

[ ] Si préparation anticipée : atelier conforme et activité déclarée

[ 1 Respecter les conditions spécifiques de matiere premiere, hygiene et équipement

[ ] Tracer le lot, la fabrication, le froid et la destination

[ ] Faire valider le procédé avant activité

PUBLIC SENSIBLE : RECOMMANDATION RENFORCEE — NE PAS LA PRESENTER COMME UN SEUIL LEGAL UNIVERSEL

RPC-SUP-094 Source de contenu : Arrété du 21 décembre 2009, annexes | et VIl ; réglement (CE) 2073/2005 ; recommandations Agence nationale de sécurité sanitaire de I'alimentation, de I'environnement et du
travail

RED PEPPER CONSULTING - 06 25 23 50 68 - lionel@redpepperconsulting.fr
redpepperconsulting.fr - 4 avenue de la Voie Lactée, 44700 Orvault - numéro officiel d'établissement : 943 623 652 00014



STEAK HACHE - CONTROLE PARLOT e
S

RED PEPPER

CONSULTING

OBLIGATOIRE S| APPLICABLE CONDITIONNEL - STEAK HACHE UTILISE OU PREPARE RPC-SUP-094

CONDITIONNEL - aucun seuil 1égal universel de cuisson pour tous les consommateurs. Une cible renforcée d'au moins 71 °C a cceur est une
recommandation pour jeunes enfants et personnes immunodéprimées.

ETABLISSEMENT DATE SCENARIOA/B RESPONSABLE

Lot/ date limite Etat/ P . " - :
Produit/fournio oo i température Température Cru/cuit Instruction/ cible Mesure a

consommation réception

o A . Décision / action
stockage séparés cuisson coeur

RPC-SUP-094 Source de contenu : Arrété du 21 décembre 2009, annexes | et VIl ; réglement (CE) 2073/2005 ; recommandations Agence nationale de sécurité sanitaire de I'alimentation, de I'environnement et du
travail
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