DUREE DE VIE - DOSSIER DE VALIDATION PAR PRODUIT

-

RED PEPPER

CONSULTING

RPC-SUP-066

OBLIGATOIRE OBLIGATOIRE POUR PRODUITS MAISON PERISSABLES

Une fiche par produit ou famille réellement homogéne. La durée retenue doit étre justifiée pour la recette, le procédé, le conditionnement et la conservation réels.

ETABLISSEMENT ZONE/UNITE DATE AUDITEUR/ RESPONSABLE

Paramétre

Etape de validation

Produit / périmétre Résultat / déci Validation

Produit / recette et population cible définis Dénomination : Recette/version : Usage / consommateur : Preuve : Visa :
Procédé réel documenté Etapes / temps / température : Conditionnement : Stockage : Diagramme : Visa :
Dangers et critéres applicables identifiés Danger : Critere : Justification : Source : Visa :
Plan d’étude défini Lots / saison : Analyses / challenge-test : Laboratoire : Protocole : Visa :
Résultats évalués avec marge de sécurité Résultats : Tendance : Marge : Rapport : Visa :
Durée retenue et conditions fixées Date limite de consommation / durée : Aprés ouverture : Température : Validation : Visa :
Etiquetage et plan de maitrise sanitaire mis a jour Documents : Date : Lot de bascule : Contréle : Visa :
Révision déclenchée si changement ou écart Déclencheur : Date : Nouvelle étude : Décision : Visa :
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